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Codigo PNT

ANALISIS FISICO-QUIMICO DE AGUAS

Denominacién procedimiento analitico

Matriz

Rango de trabajo
/ Limite de
deteccion

Acreditacion

Parametros analizados

Tiempo de respuesta
emergencias

Determinacién de pH en aguas destinadas al

pH

RN consumo humano e = (técnicas electroanaliticas) .
. Determinacién de conductividad en aguas 100 — 2700 . Conductividad a 20 °C
PRI B Gl C AR aetr destinadas al consumo humano uS/cm < (técnicas electroanaliticas) :
Ny . . Aguas de consumo. .
PNT: B/Met/G.Aguas/03 Determinacion de turbidez en aguas destinadas al 1-200 Si Turbidez )
consumo humano NTU (nefelometria)
Aguas envasadas
< 0,15 mg NH4/ | Si Amonlo’medlante golorlmetrla :
Determinacion d . destinad | (método de cribado)
PNT: BIMet/G.Aguas/14 eterminacion de amonio en aguas destinadas al
consumo humano . . p
0,15-1 Si Amonio por potenciometria _
mg NH4*/ | (electrodo de i6n selectivo)
Aguas de consumo 07-16
PNT: B/Met/G.Aguas/04 * Determinacién de oxidabilidad en aguas m’ 0./ No Oxidabilidad -
Aguas envasadas 9%
Aguas de consumo 25— 300
PNT: B/Met/G.Aguas/07 * Determinacion de alcalinidad en aguas . No Alcalinidad -
mg bicarbonatos / |
Aguas envasadas
Aguas de consumo
PNT: B/Met/G.Aguas/13 * Determinacion de residuo seco en aguas Aguas envasadas >100mg/| No Residuo seco -
L . . Aguas de consumo .
PNT: B/Met/G.Aguas/20 Determinacion de aniones en aguas destinadas a 4,0-200 Si N|trat(?s o :
consumo humano mg /| (cromatografia i6nica)

Aguas envasadas

PG-08/01/04
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ANALISIS FiSICO-QUIMICO DE AGUAS (continuacion)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Caédigo PNT Denominacion procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados emerdencias
deteccion 9
0,03-1.5 Si Nitritos )
NO,mg /| (cromatografia i6nica)
7,0-1200 Si Sulfatos
2 2 0., B
Aguas de consumo SO~ mg /| (cromatografia i6nica)
PNT: B/Met/G.Aguas/20 Determinacion de aniones en aguas destinadas a Aguas envasadas 7,0-1000 CI mg /1 Si Cloruros )
consumo humano (cromatografia i6nica)
0,10-2.25 F mg /| Si Fluoruros -
’ ’ g (cromatografia i6nica)
10,0-100 Si Fosfatos :
PO mg/l (cromatografia i6nica)
>0,25Namg/| No Sodio (ICP-MS) -
Protocolo interno * Determinacion de sodio y potasio en aguas
20,25Kmg/| No Potasio (ICP-MS) -
> i - -
Aguas de consumo 20,25Camg/| No Calcio (ICP-MS)
Protocolo interno * Determinacion de calcio y magnesio en aguas
Aguas envasadas 20,10 Mg mg /| No Magnesio (ICP-MS) ;
>20,25Cumg/| No Cobre (ICP-MS) -
Protocolo interno * Determinacion de cobre y cinc en aguas
20,06Znmg/| No Cinc (ICP-MS) -
Aguas de consumo
Protocolo interno * Determinacién de cadmio y plomo en aguas >20,5Cdug/I No Cadmio (ICP-MS) -
Aguas envasadas

PG-08/01/04
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ANALISIS FiSICO-QUIMICO DE AGUAS (continuacién)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Caédigo PNT Denominacion procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados emerdencias
deteccion 9
Aguas de consumo
Protocolo interno * Determinacién de cadmio y plomo en aguas =21Pbpg/l No Plomo (ICP-MS) -
Aguas envasadas
Protocolo interno * Determinacién de mercurio en aguas 0,5—-5Hg g/l No Mercurio (ICP-MS) -
Aguas de consumo
Protocolo interno * Determinacién de hierro en aguas =220 Feug/| No Hierro (ICP-MS) -
Aguas envasadas
. Determinacion de aluminio, cromo, manganeso, y L
Kk ’ ’ ’ > - -
Protocolo interno niquel en aguas 25Alpug /I No Aluminio (ICP-MS)
22Crug/l No Cromo (ICP-MS) -
. Determinacién de aluminio, cromo, manganeso, y
* , ) ) > . -
Protocolo interno niquel en aguas Aguas de consumo 25Mnug/lI No Manganeso (ICP-MS)
Aguas envasadas . .
2Ni2pug/l No Niquel (ICP-MS) -
PNT: B/Met/G.Aguas/09 * Determinacién de dureza en aguas 10 - 500 No Dureza -
mg COsCa/ |
. . Sy _ pH R
Protocolo interno Determinacion de pH en aguas ' 3 -9 und. de pH No (técnicas electroanaliticas)
Aguas continentales
(Piscinas) Turbid
Protocolo interno * Determinacién de turbidez en aguas 1-200 NTU No urbidez -
(nefelometria)
PNT: . . Cadmio
> -
B/Met/A.A Aguas/04 * Determinacién de cadmio y plomo en aguas Aguas de consumo 20,5Cdpg/I No (espectrometria atémica)

PG-08/01/04
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ANALISIS FiSICO-QUIMICO DE AGUAS (continuacién)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Caédigo PNT Denominacion procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados ;
d P emergencias
eteccion
PNT: S . Plomo
B/Met/A.A Aguas/04 * Determinacién de cadmio y plomo en aguas Aguas de consumo =21Pbpg/l No (espectrometria atémica) -
PNT: N . Mercurio
B/Met/A.A Aguas/05 * Determinacion de mercurio en aguas 0,5-5Hg g/l No (espectrometria atémica) -
PNT: L . Hierro
B/Met/A.A Aguas/06 * Determinacién de hierro en aguas Aguas de consumo =220 Feug/| No (espectrometria atémica) -
PNT: Determinacién de aluminio, cromo, manganeso, y >5Alua/l No Aluminio )
B/Met/A.A.Aguas/07 * niguel en aguas - Hg (espectrometria atémica)
PNT: indice de dilucién Olor
B/Met/G.Aguas/21 Determinacion del olor Aguas de consumo <3 No (determmaugrétlilr)nbral del olor -
PNT : Color verdadero
Determinacién del color verdadero en aguas Aguas de consumo 8.-30 mgl/l pt/Co No (instrumentacion optica, -
B/MET/G.Aguas/21 fotometria)

PG-08/01/04
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ANALISIS FISICO-QUIMICO DE ALIMENTOS

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Codigo PNT Denominacion procedimiento analitico / Limite de Acreditacion Parédmetros analizados )
deteccion emergencias
Protocolo interno * Determinacion de pH en alimentos Alimentos en general 3—-8und. de pH No - pH o -
(técnicas electroanaliticas)
Protocolo interno * Determinacion de acidez en leche Leche 2 0,1% Ac. lactico No Acidez -
=40 mg NOs/ kg No Nitratos -
PNT: B/Met/Gen/04 * Determinacién de nitratos y nitritos en productos Productos camicos
cérnicos
>25mg NO; / kg No Nitritos -
Determinacién de SO y sulfitos en productos de .
PNT: B/Met/Gen/05 2 s o P . Sulfitos
pesca y productos C%Ti:(::gs por cromatografia Carne y productos céarnicos | 10-600 mg SO,/ kg Si (cromatografia iénica) -
PNT: B/Met/G.P. . Productos pesqueros y _ pH )
Pesca/02 * Determinacion de pH en productos de pesca derivados 3-8 und. de pH No (técnicas electroanaliticas)
PNT: B/Met/G.P. Determinacion de Humedad en productos de la o
Pesca/ol * pesca 21% No Humedad -
Productos pesqueros y
S derivados
PNT: B/Met/G.P. Determinacion de Cloruros en productos de la
. 2-19% No Cloruros -
Pesca/03 pesca
Determinacion de Nitrégeno Basico Volatil en Productos pesqueros y 15-170
. * -
PNT: B/Met/Gen/06 productos carnicos y productos de pesca derivados mg NH3 / 100g No NBVT
PNT: Determinacion de histamina en productos Productos pesqueros y >10mg/ kg NO Histamina® Retirada temporal de la

B/Met/G.P.Pesca/05*

pesqueros y derivados

derivados.

(técnicas cromatograficas)

acreditacion del método.

1 Por cromatografia liquida con detector de fluorescencia (LC-FLD).

PG-08/01/04
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Codigo PNT

ANALISIS FiSICO-QUIMICO DE ALIMENTOS (continuacion)

Denominacion procedimiento analitico

Matriz

Rango de trabajo
/ Limite de
deteccion

Acreditacion

Parametros analizados

Tiempo de respuesta
emergencias

PNT: B/Met/Gen/05

Determinacion de SO, y sulfitos en productos de
pesca y productos carnicos por cromatografia

Productos pesqueros y
derivados. Productos

10-600 mg SO,/ kg

Si

Sulfitos

Rev9 A D . (cromatografia i6nica)
iGnica carnicos y derivados.
Determinacion de Estafio en bebidas y alimentos . .
PNT: B/Met/ICP-MS/01* | enlatados, excepto productos deshidratados y en Beb|dea;s|;/t:(lj|(r)nsentos > 2,5 mg/kg No Estafio (ICP-MS) -
polvo
Determinacion de gluten en alimentos crudos y 10y 180 m
PNT: B/Met/Gen/07 procesados (excepto alimentos hidrolizados, Alimentos para celiacos ?/uten Ik 9 Si Gluten -
cervezas, siropes y/o almidones) 9 9
Determinacion de tireostaticos en tiroides y _ . - . )
musculo por LC-MS-MS CCa = 10 ug /kg Si Feniltiouracilo
Determinacion de tireostaticos en tiroides y _ . - . )
musculo por LC-MS-MS CCa = 10 pg /kg Si Metiltiouracilo
Determinacion de tireostaticos en tiroides y Clletual. 01 e
- 2 = i ilti i -
PNT: B/Met/Gen/01 musculo por LC-MS-MS . CCa = 10 pg /kg Si Propiltiouracilo
(excepto aves y conejos)
(Conforme con la L . - .
o Determinacion de tireostaticos en tiroides y _ . )
Decision 2002/657/CE) musculo por LC-MS-MS CCa = 10 pg /kg Si Tapazol
Determinacion de tireostaticos en tiroides y _ . . .
musculo por LC-MS-MS CCa =10 ug /kg Si Tiouracilo -
inacié i Ati iroi Musculo
Determinacion de tireostaticos en tiroides y CCa = 10 pg /kg Si Feniltiouracilo )

musculo por LC-MS-MS

(excepto peces)

2 CCa: Limite de decision segun la Decisién de la Comisién 2002/657/CE (DOCE 221 de 17 /08/2002).

PG-08/01/04
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ANALISIS FiSICO-QUIMICO DE ALIMENTOS (continuacion)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Cdédigo PNT Denominacién procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados :
deteccion emergencias
CCa = 10 ug /kg Si Metiltiouracilo
PNT: B/Met/Gen/01® CCa = 10 pg /kg Si Propiltiouracilo
Determinacion de tireostaticos en tiroides y Musculo
(Conforme con la musculo por LC (excepto peces)
Decision 2002/657/CE) CCa = 10 pg /kg Si Tapazol
CCa = 10 ug /kg Si Tiouracilo
CCa = 10 pg /kg Si Feniltiouracilo
PNT: B/Met/Gen/03* .
CCa = 10 ug /kg Si Metiltiouracilo
(Conforme con la
Decision 2002/657/CE)
Determinacion de tireostaticos en orina por LC Orina CCa = 10 pg /kg Si Propiltiouracilo
CCa = 10 ug /kg Si Tapazol
CCa = 10 ug /kg Si Tiouracilo

3 cCa: Limite de decision segun la Decisién de la Comisién 2002/657/CE (DOCE 221 de 17 /08/2002).
4 cCa: Limite de decision segun la Decisién de la Comisién 2002/657/CE (DOCE 221 de 17 /08/2002).

PG-08/01/04
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ANALISIS FiSICO-QUIMICO DE ALIMENTOS (continuacion)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Cdbdigo PNT Denominacién procedimiento analitico Matriz /lelte_ E:Ie Acreditacion Parédmetros analizados emergencias
deteccion
Pescado 20,015 mg / kg Si =
Leche 20,015 mg/ kg Si =
Frutas, hortalizas y zumos de frutas 2 0,008 mg / kg Si =
Preparados para lactantes G0
: A 20,002 mg / kg Si =
y de continuacién liquidos
Preparad_os para lactantes > 0,004 mg / kg Si :
y de continuacién en polvo
Resto de alimentos 20,015 mg / kg Si -
Si
Pescado 20,050 mg / kg -
Si
PNT: B/Met/ICP-MS/01 Determinacion de Cd y Pb y Hg en Alimentos Leche, zumos de frutas 2 0,010mg/ kg =
Si
Preparados para lactantes &
y de continuacién liquidos 20,010mg/ kg Plomo
Si
Preparadps para lactantes >0,020 mg / kg
y de continuacién en polvo
Resto de alimentos 20,020 mg / kg <
Pescado 20,050 mg / kg Si
Leche, zumos de frutas 20,010 mg/ kg =
Preparados para lactantes 3 i
Rl actal 20,010 mg / kg Mercurio
y de continuacion liquidos
Si
Preparadps para lactantes 20,010 mg / kg
y de continuacién en polvo

PG-08/01/04
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Resto de alimentos

20,010 mg / kg

Si

Cdédigo PNT

ANALISIS FiSICO-QUIMICO DE ALIMENTOS (continuacion)

Denominacién procedimiento analitico

Rango de trabajo
/ Limite de
deteccion

Acreditacion

Parametros analizados

Tiempo de respuesta
emergencias

PNT: B/Met/Gen/02 Determinacion de residuos de cloranfenicol y Misculo CCa=0,101g kg Si Cloranfenicol i
(Conforme con la florfenicol (excepto metabolitos medidos en (excepto pescado)
Decisién 2002/657/CE) florfenicolamina) en muasculo por LC-MS-MS 70-400 g kg Si Florfenicol i
Carne 20,015 mg/ kg Si -
Cadmio
(espectrometria atémica)
Productos céarnicos 20,050 mg / kg Si -
PNT: B/Met/A.A /02 Dete'rmllnacmn de Cadmio y Plomo en productos
carnicos, productos pesqueros y derivados
Carne 20,020 mg / kg Si -
Plomo
(espectrometria atémica)
Productos carnicos 20,050 mg / kg Si -

PG-08/01/04




LSP

CATALOGO DE SERVICIOS ANALITICOS

Revisién: 36

Péagina 11 de 18

ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE AGUAS

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Caédigo PNT Denominacion procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados emeraencias
deteccion 9
1 (o]
1-3x10% ufc/ ml si Ae’(‘r’g'c‘f;ﬁtg’f c 48h
PNT: M/Met/Ag/01 . .
Aguas. Recuento en placa de microorganismos
aerobios a 22 °C 'y 36 °C . o
UNE EN IS0 6222 1-3x102ufc/ml Si Aer(‘:é’(':‘l’fe ﬁtg)z c 72h
Aguas de consumo
Aguas envasadas 1-200 NMP/100m! Si Bact(?:gugﬁltlgc))rmes 48 h
PNT: M/Met/Ag/14 Aguas. Recuento de Escherichia coli
glucuronidasa positivo y bacterias coliformes
UNE EN ISO 9308-2 (NMP) _ . .
1-200 NMP/100m! Si Escherichia (:((r)gcflzj-g;rllltjg)ljronldasa (+) 48h
Protocolo interno * Aguas destinadas al consumo humano. Recuento 1-100 ufc/ No Pseudomonas aeruginosa 48 h
en placa de Pseudomonas aeruginosa (NMP) volumen filtrado (recuento)
Aguas destinadas al consumo humano. Recuento Aguas de consumo 1-100 ufc/ Anaerobios sulfito-reductores
Protocolo interno * de anaerobios sulfito-reductores esporulados - No esporulados 48 h
: s, volumen filtrado
(filtracién) Aguas envasadas (recuento)
Protocolo interno * Aguas destinadas al consumo humano. Recuento 1-100 ufc/ No Clostridium perfringens 48 h
en placa de Clostridium perfringes (filtracién) volumen filtrado (recuento)

PG-08/01/04
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ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE AGUAS (continuacion)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Caédigo PNT Denominacién procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados ;
deteccion emergencias
IS AT Aguas. Recuento de enterococos intestinales FAEILES BB 1-80 ufc/ Si Enterococos intestinales 48h
UNE EN ISO 7899-2 (filtracion) Aguas envasadas volumen filtrado (recuento)
Aguas. Recuento de Escherichia coli 3 . L ) .
PNT: M/Met/Ag/14 * glucuronidasa positivo y bacterias coliformes Aguaspgoqtlnentales 1-200 NMP/100 ml No ESChenChf coli B-glucuronidasa 24 h
(NMP) (Piscinas) (+) (recuento)
. Aguas continentales: piscinas. Recuento en placa 1-100 ufc/ Staphylococcus aureus
*
Protocolo intermo de Staphylococcus aureus (filtracién) volumen filtrado No (recuento) 48h
Aguas continentales
(Piscinas)
. . Aguas continentales: piscinas. Recuento en placa 1-100 ufc/ Pseudomonas aeruginosa
Protocolo interno - - No 48 h
de Pseudomonas aeruginosa (NMP) volumen filtrado (recuento)
UG LM AT Aguas. Recuento de Escherichia coli B . 10 — 2000 " Escherichia coli R-glucoronidasa
1SO 9308-2 glucuronidasa positivo (NMP) AERESINEIIES NMP/100 ml &l (+) (recuento) 2
PNT: M/Met/Ag/09 * Aguas marinas. Recuento dt_e’enterococos Aguas marinas 1-100 pfc/ No Enterococos intestinales 48 h
intestinales (filtracion) volumen filtrado (recuento)

PG-08/01/04
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ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE AGUAS (continuacion)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Caédigo PNT Denominacién procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados ;
deteccién emergencias
. Aguas marinas. Recuento de enterococos n 10 - 2000 NMP / . Enterococos intestinales
PNT: M/Met/Ag/16 intestinales (NMP) Aguas marinas 100 ml Si (recuento) 24 h
Aguas de consumo
PNT: M/Met/Ag/17 Aguas. Recuento de Legionella spp Aguas continentales Legionella spp
tratadas 20 — 3x10* ufc/L Si 7 dias
UNE-EN ISO 11731 Aguas continentales (recuento en placa)
no tratadas
Hisopos
Aguas de consumo
Aguastsiczggztsantales Legionella pneumophila
PNT: M/Met/Ag/17 Aguas .ldentificacion de Legionella pneumophila 3 Identificado Si 1 dia
Aguas continentales . e,
e (identificacion)
Hisopos
Aguas de consumo
) Legionell Legionell
Aguas continentales eglone:)naeﬁgr)npoigh“eflone a
PNT: M/Met/Ag/18* Aguas. Deteccion de Legionella por PCR tratadas Detectadoen 1L No 24-48 h
Aguas continentales (Deteccion)
no tratadas
Hisopos

PG-08/01/04
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ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE ALIMENTOS

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Cddigo PNT Denominacién procedimiento analitico Matriz /L|m|te_ Eje Acreditacion Parametros analizados emergencias
deteccién
PNT: M/Met/Al/05
Alimentos. Recuento de microorganismos. = p . Microorganismos a 30 °C

LINERER O A Recuento de colonias a 30°C Lo L0 il g o < (recuento en placa) [
UNE-EN ISO 4833-2 Alimentos

PNT: M/Met/Al/06 Detectado/No

Alimentos. Deteccion de Salmonella spp detectado en 25-30 Si Salmonella spp (Deteccion) 96 h
UNE-EN ISO 6579-1 g6 ml
. i p Detectado/No
PNT: M/Met/Al/20 AIETIS, Deteccmn\;ileDiglmonella REREE Alimentos detectadoen/25g Si Salmonella spp  (Deteccion) 48h—-96h
6 ml
Leche, huevo, soja
Frutos de cascara, pifiones,
PNT: M/Met/Al/27* Alimentos. Deteccién de alérgenos por PCR Alimentos th:tr;t;(;%/cl’\lo No cacahuete 48 h
Peces, crustaceos, moluscos
(Deteccion)
. Alimentos. Método para recuento de 5

PRI (s 1T estafilococos coagulasa positivos (recuento en Alimentos uflc O/_ %’)Oml Si estzfeifz) %%gfsi%glﬁzsie( ) 48 h
UNE-EN ISO 6888-1 placa) 9 g

PNT: M/Met/Al/11 * Allmen_tos. Método para detec<_:|_0n de Alimentos Ausencia / presen- No Estafilococos co_e}gulasa +) 72h

estafilococos coagulasa positivos cia/goéml (Deteccion)
PNT: M/Met/Al/08 5
Alimentos. Recuento de enterobacterias Alimentos uflc 0/_ Jéoml Si R:r?tue igg?agtl ﬁ:;ccezge 24-72 h

UNE-EN ISO 21528-2 9

PG-08/01/04
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ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE ALIMENTOS (continuacion)

Rango de trabajo

Tiempo de respuesta

Caédigo PNT Denominacién procedimiento analitico /dl_eltn;ét;gr:e Acreditacion Parametros analizados emergencias
Protocolo interno * Alimentos. Método para deteccién de Alimentos Ausencia / presen- No Enterobacteriaceas 48 h
enterobacteriaceas cia/goml (Deteccion)
Ausencia / Presen- N Colif | D L 48 h
cia/ g6 ml o] oliformes totales (Deteccion)
PNT: M/Met/Al/09 * Alimentos. Método para deteccion de coliformes Alimentos
' totales
A”S‘zgc}ag’ Jpresen- No Escherichia coli  (Deteccion) 72h
PNT: M/Met/Al/12 Alimentos. Recuento en placa de Escherichia coli 10-1500 Ufc /g 6 Si Recuento en placa de 24 h
ISO 16649-2 3-glucuronidasa positiva ml Escherichia coli ’
PNT: M/Met/Al/24 MOIU.SCOS.b'VaIVOS s, Recugr)to de‘t . 18 — 16.000 NMP / " Recuento de Escherichia coli
Escherichia coli B-glucuronidasa positiva (técnica 100 Si (NMP) 96 h
UNE-EN ISO 16649-3 del nimero mas probable). 9
PNT: M/Met/Al/10 Alimentos. Coliformes. Método por recuento de _ama ) . Recuento en placa de
1SO 4832 colonias a 37 °C 119 = iS4 g @ 7] < coliformes a 37°C 250
b Alimentos Detectado/No > L
FINIUS Y SIS Alimentos. Deteccion de Listeria monocytogenes detectado en/ 25 g Si Dert:gsgocr;/t(ée :;:f;g”a 72 h
UNE-EN ISO 11290-1 6 ml 9
. i T Detectado/No > L
. Alimentos. Deteccion de Listeria monocytogenes. 2 8 Deteccion de Listeria
PNT: M/Met/Al/21 Método VIDAS detectad?nclan 2596 Si monocytogenes 48h-96h
PNT: M/Met/Al/18 a S
Alimentos. Recuento de Listeria monocytogenes LY=L el g Si REBIEE E (PG 02 LSEE 96 h

UNE-EN ISO 11290-2

6 ml

monocytogenes

PG-08/01/04
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ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE ALIMENTOS (continuacion)

Codigo PNT Denominacién procedimiento analitico Matriz R’ar)go de trabaj_o’/ Al Paréametros analizados lienipoide EETIESE)
Limite de deteccién emergencias
Protocolo interno * Alimentos. Método para recuento de mohos y 10 - 10° ufc / g 6 mi No Recuento en placa de mohos y 168 h
levaduras levaduras
PNT: M/Met/Al/15 * Allme_ntos. Metpdo para recuento de 10 - 10° ufc / g 6 ml No Recuento en placa de 72h
microorganismos anaerobios anaerobios
. Alimentos. Método para recuento de Clostridium . s ) Recuento en placa de
* -
PNT: M/MeUAl13 sulfito-reductores Alimentos 10 - 10° ufc/g 6 ml No Clostridium sulfito-reductores 48h
PNT: M/Met/Al/13 * Alimentos. Método para recuento de Clostridium 10 - 10° ufc / g 6 ml No Recuento en plqca de 48 h
perfringens Clostridium perfringens
PNT: M/IMet/Al/26 * Alimentos. Método para recuento de Bacillus 10 - 10° ufc/ g 6 ml No Recuento en placa de Bacillus 48 h
cereus cereus
PNT: M/Met/Al/22 * Carne y productos carnicos. Metgdo para deteccion Carne y p_roductos Detectado/No,detectado/ No Deteccion de Campylobacter 48 h—120 h
de Campylobacter spp. Método VIDAS carnicos 25g6ml spp
PNT: M/Met/Al/29 * Deteccion de Norovirus por PCR Moluscos bivalvos Detectado/No detectado No Deteccion de Norovirus i/ll 24 h
) . . . . o
PNT: M/Met/Al/30 * Canales de bovinos, equinos y porcwl\)os. Recuento Carne 10-107 ufc/cm? No Microorganismos a 30°C 72 h
de microorganismos a 30°C
(recuento en placa)
Canales de bovinos, equinos y porcinos. Recuento 3 2 Recuento en placa de
. * - -
PNT: M/Met/Al/31 de enterobacterias Carne 10-10° ufc/cm No enterobacterias 24-72 h
) . . . Detectado/No detectado
PNT: M/Met/Al/32 * Canales de bovinos, equinos y porcinos. Deteccion Esponja en la superficie No Salmonella spp (deteccién) 48-96h
de Salmonella spp. investigada
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ANALISIS MEDIANTE METODOS BASADOS EN TECNICAS DE PARASITOLOGIA

Rango de trabajo Tiempo de respuesta

emergencias

Caédigo PNT Denominacion procedimiento analitico Matriz / Limite de Acreditacion Parametros analizados
deteccion

Carne de cerdo doméstico,
solipedos, jabalies u otras

PNT: M/Met/Al/19 Carne. especies animales de cria o [ Ausencia /presen- 4 _

Deteccion de larvas de triquina (Trichinella spp) | silvestres sensibles a la cia / peso Si Laas il tr|(gum)a Glchinels 4 h

UNE-EN ISO 18743 por digestion y microscopia infestacion por cualquier ensayado pp
nematodo del género
Trichinella

Peces y cefalépodos. Deteccion de Anisakis Peces moluscos Ausencia /presen- Anisakis (nematodos familia
PNT: M/Met/Al/26* (nematodos de la familia Anisakaridae) por cefalopo dosy cia/ peso No Anisakariadae) 2h
digestién pépsica y microscopia P ensayado

Fdo.: Mercedes Gomez Garcia
20/08/2025
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INFORMACION BASICA SOBRE PROTECCION DE DATOS PERSONALES VINCULADA AL LABORATORIO DE SALUD PUBLICA

Responsaple Direccién General de Salud Publica
del tratamiento T .
Servicio de Laboratorio
Finalidad - p . ’ ) - . . . . . . _—
Las cesiones de datos sélo estén previstas a otros organismos publicos y unidades con competencia en la materia y sélo por interés de la Salud Publica.
Legitimacién Apartado e) del articulo 6.1 del Reglamento General de Proteccion de Datos
Destinatarios El propio Servicio de Laboratorio. Las cesiones de datos sélo estén previstas a otros organismos publicos y unidades con competencia en la materia y por interés de la Salud Publica.
Derechos El interesado tiene derecho de acceso, rectificacion, supresion y resto de derechos que se explican en la informacién adicional.
Puede consultar la informacién adicional y detallada sobre proteccién de datos en la siguiente pagina web: www.saludcantabria.es/proteccion-datos-personales.
En la gestion de toda la informacion obtenida o creada durante la realizacion de las actividades del Laboratorio se actuara conforme a criterios de confidencialidad e imparcialidad:
- Estableciendo controles adecuados para el archivo o almacenamiento seguro de la informacién aportada por el cliente.
Informacion - Acordando compromisos individuales de confidencialidad con el personal del laboratorio y con personal u organizacién que suministre productos o servicios externamente.
adicional . Llevando a cabo todas las actividades del laboratorio de manera imparcial y no permitiendo ninguna presiéon que comprometa dicha imparcialidad.
- No revelando o divulgando a terceras personas informacion del cliente o derivada del mismo, salvo lo dispuesto por la ley. Solamente habra cesion de datos a otros organismos publicos y unidades con
competencias en la materia, en interés de la Salud Publica.
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